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Auf der vorausgegangenen Abbildung sind die wich-
tigsten Mehlbestandteile und ihre Beziehung zur Back-
fahigkeit dargestellt.

5 Schlufibetrachtung

Die Forschungen der Biochemie und der makromole-
kularen Chemie im allgemeinen sowie der Getreide-
chemie im speziellen haben es erméglicht, daBl heute die
komplizierten Vorginge der Brotbereitung einigermafien

Chimia 11 - 1957 - Juni

iiberblickt werden kénnen. Es liele sich an zahlreichen
Beispielen darlegen, daf3 diese Forschungen fiir die prak-
tische Brotherstellung von hohem Nutzen waren. Einige
dieser Beispiele wurden in der vorliegenden Arbeit er-
wihnt. Erst die weitere Abkldrung der Chemie und Fein-
struktur der Mehlbestandteile und ihrer Wechselwirkung
wird aber die Voraussetzung dafiir schaffen, daf} der
Brotbereitungsprozefl noch planméifBiger gelenkt werden
kann, als dies heute der Fall ist.





