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Les hydrates de carbone dans la gélatine *

Par J. POURADIER

Centre de Recherches Kodak Pathé, 30, rue des Vignerons, 94-Vincennes (France)

Summary

Originally studied by biologists and biochemists, the carbo-
hydrates existing in collagen and gelatin also interest the
gelatin manufacturers and the photographic emulsions makers.
Their study has largely developed during the last twenty
years,

* Conférence faite le 15 juin 1967 lors de la réunion organisée au
«Photographisches Institut» de 'ETH de Zurich a I'occasion du
soixanti¢éme anniversaire du Professeur H. AMMANN-BRAsS.

Besides their important role in biology, carbohydrates act
in the cohesion of collagen. They are degraded during the pre-
paration of gelatin (liming or acid treatment), but they are not
completely eliminated under the normal conditions of the ge-
latin manufacture. Under these conditions, gelatins always
contain carbohydrate substances: oses, polyoses, mucoproteins,
uronic acids ... aldehydes..., their nature and their concen-
tration depending on the raw materials and on the preparative
treatments.

These carbohydrates can react with other components of
the gelatin to give new substances, and some of these reac-
tions are discussed.
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formation de produits nouveaux. A.STEIGMANN? a
montré par exemple que les aldéhydes réagissent avec
la cystéine (apportée par des protéines étrangeres ac-
compagnant le collagéne) et forment de l’acide thia-
zolidine-4-carboxylique:
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Ce cas de réaction entre constituants de la gélatine n’est
pas isolé et si nous n’en connaissons que quelques-uns
avec certitude, nous en soupgonnons beaucoup d’autres.
En raison de leurs répercussions, ces interférences nous
obligent a repenser le probléme général de I’action pho-
tographique des gélatines et a réviser nos conceptions
sur les modes d’études des constituants actifs. Il ne faut
plus les examiner isolément, mais au contraire les envi-
sager dans leur conjoncture.

Si vous me permettez une analogie mathématique,
je dirai que nous sommes actuellement en présence d’un
ensemble comportant de nombreuses variables inter-
dépendantes, dont nous avons précisé quelques aspects,
mais dont nous ignorons les relations fondamentales.
Dans ces conditions, compte tenu de la complexité des
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systémes qui interférent, il devient évident que, sauf
coup de chance inespérée, nous ne ferons avancer nos
connaissances qu’en accumulant les observations systé-
matiques. Ces recherches devant envisager conjointe-
ment la composition chimique et les propriétés photo-
graphiques, il faudra faire appel simultanément aux
techniques analytiques classiques et aux méthodes
étudiées spécialement en vue de leur application aux
gélatines. Parmi ces derniéres, la méthode néphélo-
métrique universellement connue, que nous devons au
Professeur H. AMMANN-BRASS, jouera certainement un
role prépondérant, car elle fournit rapidement, avec un
appareillage simple, des renseignements précieux sur
les caractéristiques photographiques des échantillons
analysés.

Je ne sousestime pas la somme de travail qui reste
encore a fournir et si nous sommes appelés a rencontrer
encore bien des déboires je suis cependant intimement
persuadé que ces recherches seront rentables et qu’elles
ouvriront, tant aux biochimistes qu’a ceux qui s’inté-
ressent plus directement a la gélatine, des horizons nou-
veaux. Aussi, souhaiterai-je en terminant que le groupe
de travail organisé et animé par le Professeur H.AMm-
MANN-BRass, et dont je m’honore de faire partie, pour-
suive avec toujours autant de foi et de succés ses tra-
vaux si efficacement débutés.





